
Réveillon Bridge
BORDEAUXBORDEAUX

en 5 étoiles 

À l’hôtel  
Burdigala 
Diner de réveillon  
gastronomique
1 190 €

Avec Philippe Soulet, 
     Erick Mauberquez 
                 & Jerzy Romanowski 
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Renseignements auprès de Philippe    ph.soulet@hotmail.fr    06 19 65 29 53
Inscriptions par chèque au nom de BRIDGISSIMO PH SOULET / 55 rue Pergolèse 75116 PARIS  

Annulation sans frais jusqu’au 1er déc.

Du 28 déc. 2025  Du 28 déc. 2025  
au 2 janv. 2026au 2 janv. 2026

Séjour en chambre classique  
5 nuitées comprenant 

 Le petit déjeuner américain de 7 h à 10 h
 Dîner avec eaux, café et vins

(avec vins de qualité supérieure 
sélectionnés par Philippe)

 Cocktail tous les soirs
 Excursion à Saint -Émilion
 Le dîner de Réveillon

(avec dégustation de grands crus)
 Les conférences et ateliers jeu de  la carte

TARIFS
(exceptionnels pour un hôtel 5 étoiles)

• Chambre double classique  1 190 € / pers. 
• Chambre single 1 390 € / pers.
• 6e ou 7e  nuitée (les  27 et 2, dîners libres) : 
    240 € / chambre double 
    200 € / chambre single
• Chambre supérieure 70 € / chambre / jour
• Chambre Deluxe ou suite, nous consulter…

Non inclus 
• Forfait 5 ou 6 tournois 110 €
• Taxe de séjour 5,04  € / pers. / nuitée

Pour les joueurs extérieurs àl’hôtel
• Forfait 5 ou 6 tournois 110 €
• Forfait conférences / Ateliers jeu de
    la carte et tournois 170 €



Suggestions  
pour vos matinées…

Bordeaux est une des plus belles  
villes de France. Nous vous suggérons  

la visite de la Cité du vin, du musée  
d’art contemporain et des beaux-arts  
ainsi que des quartiers historiques de  
la ville sans oublier une balade le long  

de la Garonne ou à bateau.

Samedi 27 déc. Samedi 27 déc. (arrivée possible)(arrivée possible)
• 17 h 30 / Atelier jeu de la carte suivi d’un cocktail 
• Dîner libre

Dimanche 28 décembreDimanche 28 décembre
• À partir de 14 h 30 / Accueil des participants 
• 15 h 15 / Conférence : « Les bonnes interventions » et  
    atelier jeu de la carte (2 niveaux)
• 16 h 30 / Tournoi commenté avec livret suivi d’un cocktail
• 20 h 30 / Dîner

Lundi 29 décembreLundi 29 décembre
• 15 h / Conférence « Bicolore cher et bicolore a saut » 
    Suivi d’un Atelier Jeu de la carte (2 niveaux)
• 16 h 30 /Tournoi simultané suivi d’un cocktail
• 20 h 30 / Dîner

Mardi 30 décembreMardi 30 décembre
• 9 h / Excursion privée en bus : nous ferons une halte de 2 h 20  
    dans le village mythique de Saint-Émilion
• 15 h 30 / Conférence Les réveils suivi d’un atelier jeu de la carte (2 niveaux)
• 16 h 45 / Tournoi commenté avec livret suivi d’un cocktail
• 20 h 30 / Dîner

Mercredi 31 décembre Mercredi 31 décembre 
• 15 h / Conférence « Défense et entames »  
    suivi d’un atelier jeu de la carte ( 2 niveaux)
• 16 h 30 / Tournoi en donnes libres suivi  
    du commentaire des donnes pendant le cocktail
• 21 h 15 / Soirée du Réveillon, menu spécial  
    avec dégustation de grands crus et ambiance musicale 

  
Jeudi 1Jeudi 1erer janvier janvier
• 15 h / Atelier jeu de la carte (2 niveaux)
• 16 h 30 / Tournoi commenté avec livret suivi d’un cocktail remise des prix  
    et des cadeaux pour tous
• 20 h 30 / Dîner

Vendredi 2 janvier Vendredi 2 janvier (extension possible)(extension possible)  
Les chambres devront être libérées avant 10 h 30
Pour ceux qui poursuivent le séjour avec nous…
• 15 h / Atelier jeu de la carte « Imaginez les mains cachées » (2 niveaux)
• 16 h / Tournoi libre suivi d’un cocktail
• Dîner libre

Samedi 3 janvierSamedi 3 janvier
Les chambres devront être libérées  
avant 10 h 30

Du 28 décembre au 2 janvierDu 28 décembre au 2 janvier
(arrivée possible le 27 décembre  (arrivée possible le 27 décembre  

et extension optionnelle le 3 Janvier.)et extension optionnelle le 3 Janvier.)

ATOUTS DE L’HÔTEL
• Hôtel 5 étoiles rénové récemment 

dans un style moderne et épuré
• Noté 9,2/10 (fabuleux) par les clients 

du plus grand site de réservation en ligne
• Chambres spacieuses et luxueuses

• Salles de sport et de cinéma 


